
商品提案書

ロシェット　　（生産者：以下同） [ロゼ] 

ヴァン ムスー ロゼ エタンセル ド ガメイ ペティヤン（銘柄以下同） 販売価格 3,900 円
Vin Mousseux  Rosé Etincelle de Gamay Pétillant NV  ROCHETTE 750ｍｌ 

国 使用品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

クロ サント マグドレーヌ [ロゼ] 

コート ド プロヴァンス ロゼ 2023 販売価格 4,400 円
2023 Côtes de Provence Rosé　　CLOS SAINTE-MAGDELEINE 750ｍｌ

国 使用品種
地方
地区 メモ
原産地呼称
格付

シャトー ド ピバルノン [ロゼ] 

バンドール ロゼ 2023 販売価格 7,000 円
2023 Bandol  Rosé　　Ch.de PIBARNON 750ｍｌ

国 使用品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

クロ　クロンビュー [ロゼ] 

コルス カルヴィ　ロゼ　2022　 販売価格 3,200 円
2022　Corse Calvi  Rosé　Clos CULOMBU 750ｍｌ 

国 使用品種
地方
地区 メモ
原産地呼称
格付

ボルドー [ロゼ] 

ル ロゼ ド ジスクール 2023 販売価格 7,800円
2023 Le Rosé de Giscours  Bordeaux  750ｍｌ 
 
国 使用品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

フランス/France

中部

伝統的にグラン・クリュに格付けされたシャトー・ジスクールの生産のために
確保されてきた区画のひとつを丹念に選び、ロゼ×ジスクール2023に捧げら
れた。直接圧搾法で造られ、夜明けに収穫されたブドウを新鮮なうちにプレ
ス。上質なロゼの特徴であるフレッシュさ、エレガンス、生き生きとしたエネル
ギーが全て現れている。

ボルドー地方

ボルドー

ボルドー
ボルドー

カベルネ・ソーヴィニヨン100％

フランス/France

南部

異なる品種のアッサンブラージュはワインをバランスよく、厚みのあるものに
している。柑橘系と赤い果実の混ざった香りをストレートに感じるロゼワイン
だ。口に含むと素晴らしいフレッシュさがアフターまで続き、スパイスに混じっ
た果実味が、コルシカならではの味わいを魅せる。直接圧搾法。

コルシカ島

コルシカ

コルス

シャッカレル60％、ニエルッチュ30％、
サンソー10％

フランス/France

南部

南仏といえばロゼ。バンドールでもロゼの人気は高い。ムールヴェードルにと
サンソーを加えたシャトー・ド・ピバルノンのロゼは、南仏らしいハーブのアロ
マ。乳酸発酵による減酸をしていないので、酸味もフレッシュだ。ローズマ
リーやディルなどハーブをふんだんに使った魚介料理にぴったりのワイン。

プロヴァンス

プロヴァンス

バンドール

ムールヴェードル65％、サンソー35％

グルナッシュ32％、サンソー35％
ムールヴェードル20％、シラー10％

フランス/France

砂岩でつくられた壺で醸造・熟成。土着酵母での発酵。テロワールを最も美し
く表現したロゼ。

ブルゴーニュ

ブルゴー
ニュ

ブルゴーニュ

プロヴァンス

南部

プロヴァンス

プロヴァンス

ガメイ 100%フランス

ウエルカム

ティラージュ後、伝統的な製法の技法に従い、セラーで動瓶作業を行いなが
ら12ヶ月間熟成させる。デゴルジュマンの後、濃縮果汁に糖を加えた「門出
のリキュール」を加え、その濃縮によってワインにブリュット（辛口）のキャラク
ターを与える。明るく、軽やかで心地よい。喜びと祝福のワイン。



商品提案書

E.ギガル [ロゼ] 

コート　デュ　ローヌ  ロゼ　2021 販売価格 2,400 円
2021 Côtes du Rhône  Rosé  E.GUIGAL 750ｍｌ

国 使用品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

シャトー　ダケリア [ロゼ] 

タヴェル　2023 販売価格 3,500 円
750ｍｌ

国 使用品種
地方
地区
原産地呼称 メモ
格付

シャトー・ド・フェル [ロゼ] 

ロゼ ダンジュ ラ シャペル 2023 販売価格 2,000円
2023 Rosé d'Anjou La Chapelle　Château de FESLES 750ｍｌ

国 品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

ジャン ルヴェルディ エ フィス [ロゼ] 

サンセール レ ヴィロ ロゼ 2022 販売価格 3,600円
2022 Sancerre Les Villots Rosé  Jean REVERDY et Fils 750ｍｌ

国 品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

シャルル オードワン [ロゼ] 

マルサネ ロゼ 2023 販売価格 6,000円
2023 Marsannay  Rosé  Charles AUDOIN 750ｍｌ

国 使用品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

2023 Tavel  Château d'Aqueria

フランス/France

北部

プレスでつくるロゼ。プレスは1時間かけて行うが、それ以上時間をかけると
赤になってしまう。厚みのある果実。オイリーな赤果実、特にイチゴの風味が
強い。酸には丸みもあるが、フレッシュ感にも十分貢献している。

ブルゴーニュ地方

ブルゴー
ニュ

マルサネ

ピノ・ノワール100％

フランス/France

北部

長い時間をかけたダイレクトプレスを行う。色調淡く、チャーミングなサーモン
ピンク。繊細な赤い果実のアロマとミネラルのフレーバー。デリケートという表
現がぴったりの、儚げな印象のこのロゼは、そのピュアな酸味とともに、日本
の伝統的な料理でこそ真価を発揮するだろう。

ロワール地方

ロワール

中央フランス地区
サンセール

ピノ・ノワール100％

フランス/France

北部

ガーネットの輝きを持つ魅力的なサーモンピンク色。赤い果実（イチゴ、ラズ
ベリー、野イチゴ）や黒い果実（ブラックベリー、ブルーベリー）のフローラルで
フルーティーな溢れんばかりのアロマ。口中でのアタックは、程よくまとまり感
があり、このワインのアロマティックな豊さを裏付けている。ミックスサラダ、白
身のお肉、鶏肉、魚のグリルと相性が良い。

ロワール地方

ロワール

アンジュ・ソミュール地区
ロゼ・ダンジュ

カベルネ・フラン50％、グロロー50％

フランス/France

中部

2021年ヴィンテージのタヴェルは、“アケリア・カラー”の濃い色調。口に含む
とラズベリーやカシスなどの赤い果実とスパイスの香りが広がりる。ヴィン
テージのバランスの良さ、エレガントさ、力強さによって成る美しいアロマがフ
レッシュで繊細なまま余韻に残る。

 ローヌ地方

ローヌ南部

タヴェル
タヴェル

グルナッシュ45％、クレレット20％、サンソー15％

ムールヴェードル8％、シラー6％
ブールブラン4％、フォルブランシュ2％

フランス/France

中部

＜2020VTよりボトルデザインがリニューアル！＞短時間果皮を果汁に漬け
込んだ後で引き抜き、ステンレスタンクで温度調節をしながら発酵、熟成。
透明感のある美しいサーモンピンク。フレッシュで生き生きとした、ラズベリー
や赤スグリなど赤い果実のアロマ。フルーティでまろやかな味わい。

 ローヌ地方

ローヌ

コート・デュ・ローヌ
コート・デュ・ローヌ

グルナッシュ70％、サンソー20％、シラー10％
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トピアリー　ワインズ [ロゼ] 

ロゼ 2021 参考価格 2,300円
2021 Rosé  Topiary Wines 750ｍｌ 

国 使用品種
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

ヴィコント ド ヌ マリニッチ [ロゼ] 

エリゴーヌ キュヴェ ロゼ 2019 参考価格 3,600円
2019 Érigone Cuvée Rosé Vicomte de Noüe-Marinič 750ｍｌ

国 使用品種
地方（地域）
地区 メモ
原産地呼称
格付

ピラミッド ヴァレー ヴィンヤーズ [ロゼ] 

ノース カンタベリー ロゼ 2022 参考価格 4,800円
2022 North Canterbury  Rosé  Pyramid Valley Vineyards 750ｍｌ 

国 等級
地方 メモ
地区
原産地呼称
格付

ニュージーランド

ニュージーランド

淡いピンク／サーモン色の外観。フレッシュなイチゴ、赤スグリなどの芳醇な
アロマ。ソフトで優しくクリーミーな口当たり、赤果実の味わいと繊細で上品な
タンニンが、ワインに食欲をそそるような長い余韻を与えています。フレッシュ
で軽快な料理と相性が良いです。

カンタベリー地方

カンタベリー

ノース・カンタベリー

ピノ・ノワール96％、ピノ・グリ4％

スロヴェニア共和国

スロヴェニア

スロベニアの西端、イタリアとの国境に位置するプリモルスカは、アドリア海
の恩恵を受ける温暖な地中海性気候が特徴の生産地。石灰岩質の丘陵地
帯が広がり、多様なテロワールがワインに複雑さと深みを与えている。

プリモルスカ

プリモルスカ

メルロー60％、ピノ・ノワール30％、
カベルネ・ソーヴィニヨン10％

南アフリカ共和国

南アフリカ

ブドウは早朝に手摘みされ、他のブドウより1週間早く収穫。房はすぐに全房
圧搾され、果汁はステンレスタンクで発酵。3ヶ月間タンクで熟成させた後、澱
引き、フィルター、清澄を行い、瓶詰め前に低温で安定させる。

西ケープ州

西ケープ州

フランシュック地区
フランシュック

シラー100％



「真夏の夜のロゼワインパーティ」参加頂きありがとうございました。 

次回以降のワイン会企画に役立てたく、ぜひ、今回のイベントに関してアンケートにお答えください。 

下記の URL を読み込んでください。 

https://x.gd/4XeK1
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	フランス全土Map

